
По-доброто печене с пара
Фурната 5000 SurroundCook® със SteamBake е многофункционална 
фурна, която използва пара за перфектно изпичане – ястията са златисти 
и хрупкави отвън, а отвътре остават крехки и сочни. Всяко ястие се 
приготвя равномерно, без да се налага да завъртате или премествате 
тавата.

Product Benefits & Features

• Фурна за вграждане
• Мултифункционална фурна с кръгов нагревател
• Енергиен клас на фурната: A 
• Функции за готвене на фурната: долен нагревател, Вентилатор + 
осветление, Грил + долен нагревател + вентилатор, Грил + вентилатор , 
Грил + горен наревател, Грил + горен наревател + вентилатор, 
Осветление, Кръгов нагревател + изпарител + вентилатор, Горен 
нагревател + долен нагревател
• Телескопични водачи: Винтове,  Едно ниво телескопични водачи
• Инокс с покритие срещу отпечатъци от пръсти
• Вътрешност на фурната с 3 нива на печене
• Термодатчик за месо
• Пуш-пул бутони
• Преглед на функциите на фурната: Акустичен сигнал, Продължителност 
на готвенето, Край , Таймер, Време
• Каталитични панели за лесно почистване
• ISOFRONT® - вратата на фурната остава хладна на допир по време на 
готвене
• Вентилатор за охлаждане
• Тави, приложени към фурната: 1 дълбок съд за печене 
• Решетки, приложени към фурната: 1 иноксова решетка 
• Дължина на кабела: 1.5 м
• Обем на фурната: 72 л 

Печене на няколко нива. Равномерно загряване в 
цялата фурна
Готвенето на няколко нива с допълнителен 
нагревателен пръстен Ви дава възможност да 
загрявате равномерно и еднакво ястията си с до три 
напълно заредени тави във фурната.

Таймер дисплей за точно време
Таймерът осигурява напътстван и прецизен контрол 
на времето на готвене.

SteamBake. За най-добри резултати при печене, 
използвайте пара.
С многофункционалната фурна SteamBake можете 
да използвате пара, когато печете. Ястията имат по-
добър загар и коричка и се нагряват равномерно, 
без да се налага да завъртате тавата или съда.

Сензор за храна за прецизен контрол на 
температурата
Със сензора за храна можете прецизно да следите 
готвенето за перфектни резултати, независимо от 
рецептата. Фурната ще Ви уведоми, когато храната 
достигне подходящата температура.

Лесно избърсване с частично каталитично 
почистване
При каталитичното почистване фурната има 
специална каталитична пореста повърхност на 
задната стена, която абсорбира и окислява 
мазнините, и чиста емайлирана вътрешност. 
Резултатът е лесно почистване само с влажна 
кърпа.
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Основен цвят Инокс с покритие срещу отпечатъци 
от пръсти

Енергиен клас A
Размери за вграждане ВxШxД в мм 590x560x550

Функции за готвене

Конвекция/Традиционно готвене, 
Размразяване, Бърз грил, 

Осветление, Влажно печене с 
вентилатор, Настройка за пица, 

Вентилирано готвене Плюс, Турбо 
грил

Свързаност Не
Максимална мощност (W) 2990
Категория Пара Директна пара
Тип таймер UMPD
Вътрешен полезен обем (л.) 72
Почистване Каталитично частично/AquaClean
Размери ВxШxД в мм 594x596x569
Вид управление Пуш-пул бутони
Mакс. мощност Грил - Горна фурна 2700
Макс. мощност - Горна фурна 2990
Температурен диапазон 50°C - 275°C
Обща площ на повърхн. на фурната 
в см2 1424

Осветление на фурната - Горна 
фурна 1, Задно
Индекс на енергийна ефективност 
EEI 95.3

Енергийна консумация (kWh) 
статичен режим (цикъл) 0.95

Енергийна консумация (kWh) 
засилен вент. режим (цикъл) 0.81

Product Specification
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